
 

 

 

  

 

 

 

         
 

Menu de Noël à 42€  

(25/12 service du midi) 

 

 

 

Truite fumée de Lau balagnas, pain d’épices, œuf de lump,  

salicorne et espuma de citron vert 

Ou 

Foie gras mi-cuit de la ferme Saint-Grat, chutney de fruits de saison et pain de 

figue 

Ou 

Ceviche de poissons blanc, jeune pousse de légumes et fleur comestible 
 

 
 

Epaule D’agneau laqué au miel et au thym, purée de panais et légumes oubliés 

Ou 

Chapon fermier farci aux marrons et pommes grenailles 

Ou 

Dorade Royale en croûte de chorizo, riz noir et chips de Potiron 
 

 
 

Bûche glacée fleur de lait-citron-orange sanguine 

Ou 

Bûche glacée vanille-cassis-chocolat blanc 

Ou 

Bûche mousse marron-chocolat-caramel 

Ou 

Bûche mousse Poire-Praliné-cacahuète 

Ou 

Omelette Norvégienne 

 

 


